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IRIDA
SAUVIGNON BLANC

PGI ACHAIA - ITE AXAIA

Varieties
Sauvignon Blanc 100%

Type
Dry white wine, PGI

Vineyard

Mountainous vineyards of Aegialia.
Harvesting in the begining of September.

Vinification

Careful handling of the grapes.

Alcoholic fermentation at low tempera-
tures in stainless tanks. The wine stays in
contact with its fine lees for almost 3
weeks.

The character

Bright yellow color with green hues.
Peach, exotic fruits and asparagusin the
nose. Balanced in the mouth with good
acidity and volume. Citrus aftertaste.
Food pairings: white-sauce pastas,
salads, yellow aged cheeses.

IRIDA
SAUVIGNON BLANC

PGI ACHAIA - TFE AXAIA

Rebsorten
Sauvignon Blanc 100%

Art, Abstammung
Trocken, weil Wein, Geschutzte
geographische Angabe

Weinberg

Weinberge in der bergigen Gegend
namens Aigialia. Weinlese anfangs
September.

Vinifikation

Sorgféltige Auslieferung und Behandlung
der Weintrauben Statische Trennung von
SUD nach 48 Stunden. Alkoholische
Gérung erwahlter Substanzen unter
niedrigen Temperaturen. Dreiwdchige
Reife in rostfreien Tanks mit einer diinner
Garschicht.

Charakter

Der Wein zeichnet sich durch seine
hellgelbe Farbe mit einer griinen
Sprenkelung seinen starkatomatischen
Charakter hellhdutiger, exotischer
Friichte plus Spargel, ausgewogene Séure
und Zitronengleiche Verfeinerung
passend zu Tortenstiickchen, zu weifien
SoBen und zu gelbem gereiftem Kése.




