[PIAA SYRAH
PGI ACHAIA - TE AXATA

[Towihax ovvbeon
Syrah 100%

Katnyopia, mpoéhevon
Oivos epuBpds Enpds, MIE Axaia
Aunelovog

Opeivd aunehotonia otnv AlyidAeia,
tpUyos ota éAn Zentéuppn.

Owomnoinon

MpooektukA napahapn Kai yetaxeipion
WV 0TaQUNIOV. Ekpayiopds kai
napagovi tou HoUcTou e Ta OTEUQUAA OE
OAn tn 8i1dpkela tns ZUpwons.
MnAoyaAaktiki JUpwon o€ avogeidwies
Se€apeves.

O yopaxktnpog

‘Evtovo epubpd xpwpua He 106€eIS
avtalyeles. Apwpatikd Siakpivovtal
XAPAKTNPES KOKKIVWV Kal jatpwv
ppoUtwy, patpou ningpioU. Mahakd pe
CAVINO BeAoUSIVES TaVIVES Kal IKAVOMoINTIKO
dyko oto otépa. Opoutwsdns eniyeuon.
Tuvodelel: Qpiya, Kitpiva tupid, kpéas
YNt h PE KOKKIVES GAATOES.

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
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IRIDA SYRAH

PGI ACHAIA - ITE AXAIA

Varieties

Syrah 100%

Type & origin

Dry red wine, PGI Achaia.
Vineyard

Mountainous vineyards from the region

of Aegialia. Harvest at the end of
September.

Vinification

Careful handling of the grapes.

The must stay in contact with

the skins until the end of the fermenta-
tion. Malolactic fermentation in stainless
tanks.

The character

Intense red color with purple hues.

Red and black fruits and black pepper in
the nose. Soft with velvet tannins and
good volume in the mouth. Fruity
aftertaste. Food pairings: yellow aged
cheeses, meat roasted or with red
sauces.

IRIDA SYRAH
PGI ACHAIA - TE AXAIA

Rebsorten
Syrah 100%

Art, Abstammung

Trocken, rot Wein,Geschutzte
geographische Angabe Achaia.

Weinberg

Weinberge in der bergigen Gegend
namens Aigialia.Weinlese Ende
September.

Vinifikation

Sorgféltige Auslieferung und Behandlung
der Weintrauben. Nachdem die Trauben
entstielt worden sind, werden
eingeweicht und dann im Ganzen
vergoren. Malolaktische Fermentation in
rostfreien Tanks

Charakter

Der Wein zeichnet sich durch seine dunkel
rote Fabre, seine intensive jodhaltige
Sprenkelung, seinen aromatischen
Charakter roter und schwarzer Friichte
und von schwarzem Pfeffer aus.

Er zeichnet sich auch durch seine zarte
Tanninen und seinen angenehmen
Séuregehalt im Mund aus.

Passend zu gereiftem geben kdse sowie
gebratenes Fleisch oder zu roten SoBen.




