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MEGA SPILEO

ESTATE

KTHMA META
YITHAAIO SYRAH

PGI ACHAIA - NITE AXAIA
['evoticn meprypaen

BabU nop@upd xpwpa pe {wnpés
€pUBPES/IdEIS avtauyeles. ApwHATIKG,
SlakpivovTal Xapaktnpes alponiol
KOKKIVWV Ppoltwy, palpou nminepiod,
KanvioT@v aANaVTIKGV Kal padpns
00KOAGTas. Meuotikd eival PIvEToo, e
EUYEVIKES AEMTOKOKKES TaVives kal o€utnta
nou Tou Npoadidel Ikavotnta pakpds
naAaiwons. 1o teAeiwpa akoAouBei pakpd
eniyeuan KaBoupSIoPEVWV. ZuvodeUel
TPIXWTO KUVAYI, YNTd KOKKIV KpEaTa Kal
Opiya tupid.

>10 Owomnoteio

Ta otagpUAia Petd tv napakapn
ouvBAiBovTal kal Napapévouv oty
Se€apevn Péxpi o TAos s Z0pwans. Tote,
0 v€os oivos petayyidetal otnv kdBa yia
HnAoyaAaKTIKA JUHWON Kai wpilavon o€
kaivoUpyia, Spuiva, yaAIkd kai apepikdvika
BapéNia. Exei napapével yia 22 - 26 pnves.
AkohouBei epgidhwaon Kal napayovh otn
@IGAN yia Touldxiotov 24 piives. O oivos
Sev upiotaral katepyaoia YOENS kai éviovou
(IAtpapiopatos, npos OPEOS TS YEUGTIKAS
ToU noidtntas.

Avvapuko moAoioong

‘EToIpO YIa KatavdAwon t@pa, aAAG

a npooexn 8 xpévia 6a npoadwaouv
noAunhokaétnta kai givétaa. Mpoteiveral
npooekukn petdyyion o€ kapdga 1 wpa
npiv o oeppipiopa.

[MowtAokn ZHvheon
Syrah 100%

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
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MEGA SPILEO
SYRAH
PGI ACHAIA - TE AXATA

Tasting Notes

Dark red color with lively red tints.
Complex aromatics of black pepper, ripe
fruits, smoked meat, black chocolate
and roasted nuts. Full bodies mouth
with delicate tannins and acidity
verifying its great capability for aging.
Incredibly long finish with laurel and
roasted nuts aftertaste.

Cellar

The grapes after being destemmed were
whole berry fermented to dry. The wine
was then racked into new French and
American oak barrels for malolactic
fermentation and maturation for 22

- 26 months. The bottled wine ages

for another 24 months before getting
available for consumption. To keep all
the richness of color and taste the wine
is not processed by intensive filtration
or cold.

Ageing Potential

Ready for drinking now and will last

for another 8 years getting more
complexity and finesse. Decanting for

1 hour before drinking is recommended.

Varietals
Syrah 100%

MEGA SPILEO
SYRAH

PGI ACHAIA - MMTE AXAIA
Der Charakter

Tiefrote Farbe mit lebendigen roten
Schattierungen. Komplexe Aromen von
schwarzem Pfeffer, reifen Friichten,
Rauchfleisch und dunkler Schokolade.
Korperreich im Mund mit feinen Tanninen
und einer Sdure, die seine Lagerfahigkeit
verdeutlicht. Langer Nachhall mit einem
Geschmack von Lorbeer und gerdsteten
Niissen.

Im Keller

Nachdem die Trauben entstielt worden sind,
werden sie im Ganzen vergoren. Im Anschluss
verbleibt der Wein in neuen franzdsischen
und amerikanischen Eichenholzfassern fir die
malolaktische Fermentierung und reift 22 bis
26 Monate. Der dann abgefiillte Wein lagert
weitere 24 Monate in der Flasche, bevor

er schlieBlich trinkfertig ist. Um das breite
Farb- und Geschmacks-spektrum aufrecht

zu erhalten, wird der Wein nicht intensiver
Filtrierung oder Kalte ausgesetzt.

Lagerfahigkeit

Der Wein ist jetzt und in den ndchsten 8
Jahren zu genieBen, wobei er noch an
Komplexitdt und Finesse hinzugewinnt.

Es wird empfohlen, ihn eine Stunde vor dem

Genuss zu dekantieren.
Syrah 100%

Rebsorten
Syrah 100%




