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MEGA SPILEO

ESTATE

META 2ITHAAIO
AXYPTIKO

PGI ACHAIA - MMFE AXATA

T'evotikn meptypapn

AXupo KitpIvo Xpwpa. Apwpata
€0MEPISOEISWV Kal NUPIVOKApNwV
PpoUTwV, e Botavikés VUEEIS Kal
opuktétnta. Mepdro, NANBwWPIKG HE
tpayavh ofutnta. Opoutwdns
eniyeuon.

>to Owomoteio

MpooektikA napalan Kai petaxeipion
TWV 0TAQUAIRV. ZTatikn anoAdonwon
petd ané 48 wpes. ANKOOAIKNA
{Opwon ané emieypéves {0pes oe
XapnAés Beppokpaaies. Qpipavon yia
2 pnves o€ avogeidwres de€apeves
Kal 5puiva Bapéhia pe Ts Aentés
Adones tns ZUpwaons.

Avvapiko toAaioong
‘ETOIHO Y10 KaTavaAwaon tpa alAd pe
Suvardtnta e€ENIENS TouAdxioTov yia
5 xpovia.

[Towhakn XOvOeon
AcUptiko 100%

MEGA SPILEO
ASYRTIKO

PGI ACHAIA - NTE AXAIA

Tasting Notes

Straw yellow color. Citrus fruits,
peaches with botanic notes and
minerality in the nose.

Good volume and crispy in the
mouth. Fruity aftertaste.

Cellar

Careful handling of the grapes.
Alcoholic fermentation at low
temperatures in stainless tanks.
The wine stays in contact with its
fine lees in small stainless steel
tanks and oak barrels for almost
two months.

Ageing Potential

Ready for drinking now but with the
possibility of development for at
least 5 years.

Varietal Composition
Assyrtiko 100%

MEGA SPILEO
ASYRTIKO

PGI ACHAIA - NTE AXAIA

Der Charakter

Heugelbe Farbe. Aromen von
Zitrusfriichten und Pfirsichen mit
Krduternoten und mineralisch in der
Nase. Gutes Volumen und knackige
S&ure. Fruchtiger Nachgeschmack.

Im Keller

Die Weintrauben werden sorgfaltig
empfangen und behandelt.
Statische Klarung nach 48
Stunden. Alkoholische Garung

aus ausgewahlten Hefen bei
niedrigen Temperaturen. Reifung
fiir 2 Monate in Edelstahltanks und
Eichenholzféssern mit den feinen
Hefen der Garung.

Lagerfahigkeit
Jetzt zum Verzehr bereit, aber

mit Entwicklungsmaglichkeit fiir
mindestens 5 Jahre.

Rebsorten
Assyrtiko 100%




