DEUS
MAYPOAA®NH
ITATPQN

[Mowhakn ovvbeon
Maupoddgvn 70%, Kopiveiakn 30%
Katmyopia

0ivos epubpds PuaIKds YAUKOS,

NOM Maupoddgvn Matpav

Apmehoveg
Huropeivia Zovn Matpav 300 - 500 p.

Owomoinon

Ta otapUAia petd tnv napahaph
{up@vouv Kai ekxulidouv otn de€apevin
4 nepinou npépes und eAeyxOpeves
OUVONKES. LTV GUVEXEID 1EKONTETAI N
aAkooNIKA 0pwaon pe TV NpoadAKn
aAkoOAns Siatnpavtas €10l éva PEPOS
TWV 0aKXdpwv ToU oTapUAIOU 0TO TEAIKO
npoidv. O oUyKeKPIUEVOS 0ivos wpIPALel
yia TouAdxiotov 12 pnaves o€ peydia
SpUiva BapéNia yia va avantUel 1o
olvBeto Gpwpd Tou.

Avvopkd Tolaimong

‘ETOIHO YIa KatavaAwon tpa, aANG Kal pe
peydAn ikavotnta nepartépw naaiwons.

O yapaxtpog

Epubpd xp@pa pe kepapiSEvies
avtauyeles. Apwpatikg diakpivovral
XQPAKTAPES aNoENPapévwv ppoutwv
(8apdoknvo, UKo otagiéa). Meuotika
eival Zeoth, yAUKIG Pe unoyia Tavivev
nou ivouv dopn. Zuvodelel aApupd nidta
(tupokagtepn), YAukd oiponiactd Kai
@pouta.

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
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DEUS

MAVRODAPHNE OF
PATRA

Varieties

Mavrodaphne 70%, Korinthiaki 30%
Type

Natural sweet red wine,
PDO Mavrodaphne of Patra

Vineyards

Sub-mountainous zone of Patras
altitude 300 - 500m

Vinification

After delivery, the grapes are fermented and
extracted in the tank for about 4 days under
controlled conditions.Then the alcoholic
fermentation is interrupted by adding alcohol,
thereby preserving a part of the grape sugars in
the finished product. The wine matures for at
least12 months in large oak barrels to develop its
complex aroma.

Aging Potential
Ready to drink now, but with great potential for
further ageing.

The character

Red colour with terracotta hues. Aromatic notes
of dried fruit (plum, fig, raisin). Warm, sweet with
notes of tannins that enhance its structure. Ideal
with salty dishes (spicy cheese dip), syrup
desserts and fruits.

DEUS
MAVRODAPHNE OF
PATRA

Rebsorten
Mavrodaphne 70%, Korinthiaki 30%

Typ
Roter Natiirlicher Likorwein,
gU Mavrodaphne of Patra

Anbaugebiet

Gebirgslandschaft von Patras,
Hohenlage 300 - 500m

Vinifikation

Die Trauben werden unter kontrollierten
Bedingungen fiir etwa vier Tage fermentiert und
extrahiert. Es folgt die alkoholische Garung,
welche durch den Zusatz von weiterem Alkohol
unterbrochen wird, um damit einen Teil des
Traubenzuckers beizubehalten. Der Wein reift fiir
mindestens 12 Monate in groBen
Eichenholz-Fassern, um sein komplexes

Aroma zu entfalten. Der Wein ist nun trinkfertig,
hat jedoch noch groBes Reifepotential.

Charakter

Rote Farbe mit Terracotta-Ziigen. Aromatische
Note von trockenen Friichten (Pflaume, Feigeund
Rosine). Warm, mit siiBen Tanninen, die seine
Struktur stérken. Ideal zu salzigen Gerichten,
Desserts und Friichten.




