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[Mowtmokn cdvBeon
Ayiwpyitiko 100%
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EpuBpds §npds oivos
IIpoctatevdpevn
Ovopnacia [Ipoéhevong
Nepéa

Apumelmveg

Opeiva Nepéa ugopetpo 750 - 900 p.,
XapnAfs napaywyikdtntas

Owomoinon

Ta ota@UAia petd v napaiapn
ekpayifovtal. Ekxuhiouv npolupwtikd o€
xapnAés Beppokpacies yia 3 nepinou
npépes kal napapévouv otn Se€apevi
uExpI EEAVTIANGEWS TWV 0akxapwv. TOte,
0 V€os oivos kateBaivel otnv kapa yia
unAoyaAaktiki Z0pwon kal wpipaven oe
dpUiva yaANikd kai apepikavika BapéNia.
Ekei napapével yia 18 nepinou pnves.
AkoMouBei epidAwon kal napagovn otn
@IGAN yia TouAdxiotov 12 pves.

O yopaktipog

BabU nopoupd xpwpa pe {wnpés
€pubpés avtavyeies. Apwpatikd
8lakpivovtal Xapaktnpes aiponiol
KOKKIVWV QpoUTwV, KapBoudiopévwy
Kapnawv, pnaxapi@v. Mevotikd eiva
ouBapd, pe kKaNoSOUAENEVES TaVives.
1o teleiwpa akohouBei pakpd eniyeuon
KaBoupdIGUEVWY Kapnwv.

Zuvobelel payeIpeuto KOKKIVO kpéas f
NAGTR TUPIWV.

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
EXPORTS@CAVINO.GR / WWW.CAVINO.GR
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NEMEA
GRANDE RESERVE

Varieties
Agiorgitiko 100%

Type

Dry red wine
Protected

Designation of Origin
Nemea

Vineyards

Mountains of Nemea altitude
750 - 900m, small vineyards

Vinification

After delivery, the grapes are pressed. Pre-fermen-
tation extraction takes place at low temperatures
for about 3 days and they remain in the tank until
exhaustion of sugars. Then, the fresh wine is
brought down to the cellar for malolactic
fermentation and maturation in French and
American oak barrels. It remains there for about
18 months. It is then bottled and remains in bottles
for at least 12 months.

The character

Deep purple colour with vibrant

red hues. Aromatic notes of red fruit syrup, roasted
fruits, spices. Robust, with well-processed
tannins.The finish offers a long after-taste of
roasted fruits. Ideal with red meat stews or cheese
platters.

NEMEA
GRANDE RESERVE

Rebsorte
Agiorgitiko 100%

Typ

Trockener Rotwein

Qualitétsbezeichnung
Geschiitzte Ursprungsbezeichnung Nemea

Anbaugebiet

Kleine Anbaugebiete in der
Berglandschaft von Nemea,
Hohenlage 750 - 900m

Vinifikation

Die Trauben werden gepresst und bei niedrigen
Temperaturen fiir drei Tage vor der Fermentation
extrahiert. Sie verleiben in den Tanks bis zur vollen
Reduktion des Zuckers. Danach wird der frische
Wein fiir die malolaktische Fermentierung in die
Weinkellerei gebracht, um anschlieBend in
franzosischen sowie amerikanischen
Eichenholz-Fassern zu reifen. Dort ruht der Wein
fiir etwa 18 Monate. AbschlieBend wird er Wein
abgefiillt und ruht mindestens 12 weitere Monate in
den Flaschen. Nun ist derWein trinkfertig, jedoch
erhalt er in den ndchsten vier Jahren weitere
Komplexitdt und Finesse. Es wird empfohlen, den
Wein eine Stunde vor Genuss behutsam in ein
DekantiergefaB zu fiillen.

Charakter

Tief-violette Farbe mit kraftigen roten Ziigen.
Aromatische Note von roten Friichten und
Gewiirzen. Robuste, gut verarbeitete Tannine. Der
lange Abgang zeigt einen fruchtigen Geschmack.
Ideal zu rotem Fleisch oder Kaseplatten.
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