SAMOS VIN
—— DOUX

ﬁ [Mowthokn cvvOeon
A Mooxdto Acnpo 100%.
Katyopia,mpoéievon
MAukUs Aeukds oivos, MOM Zduos
Aumelovog
Opeiva aunéia Siapop@wpéva o€ kovtd
Kuneha. Tpuyos ota téAnAuyoUotou.

Owomnoinon

Mpooekukn napaaPn kar petaxeipion
1wV oTa@uAIV. Mapayovh Twv
OTEPPUAWY LIE TO YAEUKOS Y10 4 WpES.
MapahaBn tou yAeUKoUs G€ NVEUPATIKO
nieatnplo. MpogdAKN oIvonveupuatos wWote
va unv Eekiviael aAkooNikh 0pwaon.

O yopaktipog

Xpugokitpivo xpwpa. Eviovos apwpatikos
XAPaKINPas WTIKWV PPoUTwV, Npdcivou
toayloU avewv, kopndatas Kitpivwv
@poutwv. Mevotikd eival yAuko, ot pe
enapkn o€0Tnta Wote va PPEOKApE! TOV
oupavioko. Toviopévn kai NoAUNAOKN
eniyeuan. ZuvodeUel PPouTooaAdres,
emdopnia, n Kovipdpetal kopyd pe
aApupés yeuoels (tupooahdres...).

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
EXPORTS@CAVINO.GR / WWW.CAVINO.GR

SAMOS VIN
DOUX

Grape varieties
Moschato Aspro 100%.

Type

Sweet white wine, PDO Samos.
Vineyard

Short bush trailed vineyards in high

altitude in Samos. Harvest mostly end of
August.

Vinification

Gentle handling of the grapes.

Skin contact during 4 hours. Alcohol is
added to the produced must so the
grape’s sugar remain to the final product.

Characteristics

Golden-yellow color. Exotic fruits, green
tea and flowers in the nose with hints of
canned fruits. Fully aromatic, sweet and
warm in the mouth with adequate acidity
refreshing the palate. Food pairings:
Fruits salad, various desserts, or salty
dishes.

SAMOS VIN
DOUX

Rebsorten
Moschato Aspro 100%.

Typ

WeiBer Likérwein, gU Samos

Anbaugebiet

Weinberge in den Hohenlagen von Samos.
Weinlese Ende Auqust.

Vinifikation

Die Trauben werden sorgféltig empfangen
und behandelt. Hautkontakt fiir 4
Stunden. Der Most wird in eine Pneuma-
tikpresse gegeben. Traubenalkohol wird
zugesetzt, damit die alkoholische Garung
verhindert wird.

Charakter

Goldgelbe Farbe. Intensiver aromatischer
Charakter von exotischen Friichten,
griinem Tee, Blumen und Kompott aus
gelben Friichten. Sii und warm im Mund
mit genug Séure, erfrischend am Gaumen.
Intensiver und komplexer Nachges-
chmack. Speiseempfehlung: Obstsalat,
Desserts, sowie salzige Gerichte.




