MEGA SPILEO
PINOT NOIR

Tasting Notes

— Bright red color with bluish hues.
. Different red fruits, herbal notes and
hints of coffee on the nose. Elegant
tannins accomplished by enough
R ~ - dose of refreshing acidity give a

MEG;SPIIf hl E (l L\ PI L E () delicate fruity character in the
. - ESTATE palate. Food pairings: cooked meet
with red or creamy sauces
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Vineyard
MEFA EHHAAIO Vineyard at altitude 1100 meters.
PINOT NOIR Cellar

The selected grapes are carefully
I'evotikn meprypaon crashed and destemmed in new oak

barrels. The skins stay during the
whole fermentation. The free run
wine then is racked to new oak
barrels of 228 litters for malolactic
fermentation and further
maturation. The whole maturation
lasts about 18 months before the
wine is bottled.

Aapnepd KOKKIVO XpWpa Pe €viova
106¢€1s anoxpwagis. ‘Eviova
apwpata KOKKIVwV gpoUtwy, hnia
Botavikétnta Kal VOTES KaPE.

210 OTOUA EUYEVIKES TAVIVES O€
apyovia pe dpoaiatikn ofutnta,
Sivouv pia AenteniAentn 1copponia
0TOV oUpavioko. To teheiwpd Tou
Napapével PPoUTWSES e KaAA . o
idpkeia. Varietal Composmon

Pinot Noir 100%

SN TFa, Apmelovag
i OpeiIvés apnehwvas
.i o€ uyopetpo 1100 pétpa.
_ AN - MEGA SPILEO
PORRRIR Xto Owornoteio PINOT NOIR
K / K , . ya
1\[ E GA S PI LEO To ota@UAI GUNAEYETAI NPOOEKTIKG
SINCE 1550 Kai o8nyeital eAagpd onaopévo Der Character
Kal ekpaylopévo o€ Kaivolpyia
BapéMia yia aAkoohikh ZGpwan Hellrote Farbe mit intensiven
napoucia twv oTENPUALY PEXPI violetten Nuancen. Intensive
PiNoT NOIR R 10 TéMos tns {Upwons. Katéniv Aromen von roten Friichten, milde
OUAAEYETaI 0 0iVOS EKPONS Kal Krauter und Kaffeenoten. Im Mund
DRY REDIUE otéAvetal Eavd oe Kavolpyia sanfte Tannine in Harmonie mit
Bapehia twv 228 itpwv yia erfrischender Saure, verleihen dem
HnAoyaAakuiki {0pwon Kai Gaumen ein zartes Gleichgewicht.
OINOE ATIO THN EAAAAA - WINE OF GRI wpipavon ouvoNikd 18 pnves. Sein Abgang bleibt fruchtig mit

guter Dauer.
, , Passt zu Fleisch mit roten und
HOlKl?\lOLKT] ZDV@SGH cremeweiBen Saucen.

Pinot Noir 100%

Der Weinberg

Bergweinberg auf 1100 Metern Hohe.

Im Keller

Die Trauben werden sorgfaltig
CAVI NO gesammelt und leicht gebrochen

und entrappt in neuen Fassern zur

alkoholischen Garung samt dem

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE, Trester bis zum Ende der Garung
gefiillt. Der gewonnene Wein wird

TEL.: +302691071555. dann gesammelt und zur
malolaktischen Garung und

EXPORTS@CAVINO.GR / WWW.CAVINO.GR Reifung fiir insgesamt 18 Monate

in neue 228-Liter-Fasser
zuriickgefiillt.

Rebsorten
Pinot Noir 100%
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