[PIAA POZE
MFE NEAOTMIONNHEOX - PGI PELOPONNESE

[Mowhokn ovvheon

I R I D A Ayiwpyitiko 50%, Syrah 50%
Katnyopia
0Oivos poZ¢, MrE

Aumeldvog

Opeivoi apneh@ves. Tplyos péaa Zentépppn.

Owomnoinon

Iexwpioth oivonoinan twv 8Uo NOIKINIWV e
ekxUNion yia 8-10 wpes. AkoAoubei JUpwaon
otous 15-18° C pe tnv npoabnkn
eMAEYHEVQV JUPGV NOU avadelkviouy Tov

: (PPOUTOSN XAPAKTNPA TWV NOIKIAIWV.
,
O xopoxmpag
; Métpias €viaons poZ€ pe e aviauyeies.
Apwyata poUtwv Tou Sdoous

JE Kupiapxa to Batdpoupo Kai to sapdoknvo.

loopponnpévo Kal ppout®ses atn yeuan,
pe Siakprtikn o§Utnta.

CAVINO SA, GEFIRA MEGANITI, 25100 AIGIO, GREECE,
TEL.: +302691071555.
EXPORTS@CAVINO.GR / WWW.CAVINO.GR

IRIDA ROSE
MFE NEAOMIONNHEOS - PG| PELOPONNESE

Varieties

Agiorgitiko 50%, Syrah 50%
Type

Rose wine, PGI
Vineyard

Mountain vineyards.
Harvested in mid-September.
Vinification

Separate winemaking for each variety.
Extraction for 8-10 hours, followed by
fermentation at 15-18°C with the addition of
selected yeasts which unfold the fruity
sub-stance of the varieties.

The character
Medium intensity rosé with blue hues.

Berry aromas dominated by raspberry and plum.

Balanced and fruity in the mouth,
with a discreet acidity.

IRIDA ROSE
MFE NEAOMONNHEOX - PGI PELOPONNESE

Rebsorten:

Agiorgitiko 50%, Syrah 50%
Art, Abstammung
G.G.A. HalbsiiBer Roséwein.

Weinberg
Bergige Weingadrten. Ernte Mitte September.

Vinifikation

Getrennte Weinherstellung der

2 Weinvarianten durch Extraktion der
Substanzen fiir 8-10 Stunden. Dann erfolgt
die Garung mit15-18° C unter Zusetzung
erwahlter Substanzen, die den fruchtigen
Geschmack garantieren.

Charakter

Rosé von mittlerer Intensitét,

mit blauen Reflexen.

Aromen von Waldfriichten,

in denen Himbeeren und Pflaumen dominieren.
Ausgeglichener und fruchtiger Geschmack,
mit diskreter Sdure.




